DER INNVIERTLER METZGER

Wiwstleintobf mit Estragow

Zutotevy

cau. 500g gemischte Wirstl (38 Buwrenwurst, Frankfurter,
Debreginer)

1 Stk: rote Zwiebel

1-2 Knoblauchgehen

4 L Sorvmenbluwmendsl

cav. 200g gekochte kleine weifie Bohner

1 EL Tomatervwmowk

1-2 EL Ketchup

Saly

etwas geschwoteter Pleffer

cav. 250ml Gemisebouwillovw
1-2 EL gehackter Estragovw
evtl. einewv Spritzer Balsounico
Krauter zuum Garnierev

Zubereitung:

Wowrstel inv Scheiben schwneiden, Zwiebel kleinw schwneiden, Knoblauwch
hackerv.
Wiwrstel mit Zwiebel und K noblauch inv O anbraten. Bohwnen,

Tomaterwmawk und Ketchup dagugeben. Salgen, pfeffern und mit
Gemuisebowillon untergiefien. Kurg kochelw lassen. Mit Estragonw und
eventuell Balsamico- abschimecken.

Anwichten und mit Krduterw garnierem.

Offruungszeiten Fabriksverkousf:
Mittwoch, Dovnwnerstag; Freitag 8.00 - 13.00 Uhw



