DER INNVIERTLER METZGER

Uberbackene Burenwurst mit Fisolenw
Zutalevy

e 3 handvoll Fisolen

1 - 2 Stk. Zucchini

o 4 Stk. Zwiebel

e 2 EL Butter

° Sa]/é/

o 1 Prise Cayennepfeffer

e 1 EL gehackter Oregano-
o 4 Stk Burerwirste

e 2 EL Plangensl
o 4 EL geriebener Emmentaler

Zubereitung:

Fisolen putzen, in Stitcke schineiden und blanchieren. Zucching
und Zwielbel kleinv schneiden.

Fisolen, Zucchini und Zwiebel in Butter anbraten, Salg, Cayennepfeffer,
Tomaten und guuwm Schufl Oregano- beiftiger.

Burenwiwrste inv nicht zuw diwvne Scheiber schineiden, in Plangendl
anbraten. Mt dew Gemiise vermischew. In eine Gratinierschiissel geben
oder auf tiefe Teller verteilew.

Mit Keise bestrenen und im Backrohw bed stowker Oberhitze iberbacken.

Offnungszeiten Fabriksverkounf:
Mittwoch, Donwnerstag; Freitag 8.00 - 13.00 Uhw



