DER INNVIERTLER METZGER

Késekrainer imvSchlafrock
Zutotevy

o 1 EL eingelegte Sillberzwiebel
o 3 EL stifS-soumwre Gurkerl

e 1 EL WeifSwurstsenf

e 1 TL gehackte Petersilie

o 1 RolleBlitterteig,

e 1EU

ca. 1 EL geriebener Krenw

Zubereitung:
Zwiebelnw und Gurkerl hacken, mit Petersilie und Senf vermischen.

Blitterteig aufrolleny, EL versprudeln und die Rinder des

Teigs damit bestreichen. Gurkerlmasse auf dew Teig verteilei.
Kdisekrainer vierteln und dorauflegen. Jedes Stiick eingeln
eirwollen. Mit der Naht nach untew auf einv Blech mit Backpapier
legen. Mit EL bestreichesn und imRohw beir 190-200 °C cov. 15-20
Minuten goldbrawn backen. Kury stehes lasseny, anschmeiden
avwichten und mit Krevw bestreuen,

Offruungszeiten Fabriksverkouts:
Mittwoch, Donwnerstag; Freitag 8.00 - 13.00 Uhw



