DER INNVIERTLER METZGER

Erdapfelgulasch mit ,,Diwrer”

Zutotevy

cav. 500¢ speckige Evddipfel
cov. 500g Zwiebel

e 3 Knoblauchzgehen

e cou 300g ,DiwreS

e 5 EL Plangencl

e 1TL Tomatenmark

o % TL gehackter Kivmumel

e ¥ TL Majoraw gerebell

o 1 TL edelsiifies Paprikapulver

e 1 TL gerduuchtertes Porikapulver

o 1 Spritzer Weiflweinessig

. Sa]/é/

o Sauerrahw uwnd Majoraww guuwmw Gawnieresv

Zubereitung:

trddipfel scholenw und inv kleine Stitcke schmeiden; Zwielel scholev
wnd kleinw schwneiden. Knoblauch schilenw und hacken. Die Wuwrst
i kleine Stitcke schwneider.

Zwiebeln in Ol goldbraun anschwitzen; Tomatenmark
dagugebeny;, kurg duwrchwdsten, Kivmmel, Majoronw und Knoblauch
beifugen, dovwv das Paprikapulver. Mt Essig und Wasser
abloschen, salgzen und ca. 20 Minuten langsam kocheln lassen.

Die Erdeipfel hingufitgen, eventuell Wasser ergiingen (sollte knapp
mit Fuussigkeit bedeckt sein). Langsam kécheln, bis die Erddipfel
weich sind. Zuwm Schluss die ,, Diwre” dagugelben und nochwmals 3 -5
Minuten kochen und abschmecken. Arwichten, mit Sauerrahw
und Majoran gawrnierew.

Offnungszeiten Fabriksverkaunf:
Mittwoch, Donnerstag; Freitng 8.00 - 13.00 Uhs



